Westergaards Hotel
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Forret
Tuntatar med syrlige greskar, citrus og urteolie.
Sesamerackers og sennepsspirer.

Mellemret
Saltet og bagt wrsk.
Okologiske beder, balsamico sirap og sprodi henseskined,
Syroet (lode med peberrod og rogn.

Hovedret
Farseret kalvelilet med lerkre og umian.,
Purerede jordskokker, syliede bogehate og confiterede kartoller.
Troflelsauce.

Dessert
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Mousse pa passion, vanilje og hvid chokolade.
Mangoparfat og marengs,

Pris pr. person: kr. 495,-
Inki friskbagt surdestbod,

Mulige tilkeb:
Fem hjemumelavede sede indslag:
Macarons, Ivldi chokolade, abrikosflesk, llodekaramel med havsalt samt flodebolle med

vanilje og tonkabanne.
Pris pr. person: 95 kr.

Saltede snacks — velegnet tilbehor til nytarsboblerne:
Pris pr. person: 55 kr.

Udvalgte vine og bobler, afstemt ift. menuen:
Kontakt hotellet for muligheder og priser,

Bestilltnger skal vave o5 1 luende senest den 29, december, Afhentning sker pd Westergnards Hotel den 31,
december melfem EL 12:00 g £ 400

Menuen fraver blot en Ied, afsluttendy ttlheredning, inden den er lar W sercenng, Veludfort beskrivelse
medfuloer, 1d selr den mindst kolkenkyndive kan opna ef trlfredctiflende resudial,




