
Westergaards Aftenmenu 

 

 
 

Hovedretter  
 
 

”Kylling Danoise”  
Bryst af velfærdskylling  

Rabarberkompot, syltede agurker 
Nye danske kartofler og skysauce   

kr.195 
* 

Dansk Ribeye ca.250g  

Det bedste fra Økoladen, nye kartofler  
Timian sauce  

Kr.295 

* 

Gratineret dansk bæredygtig laks  

Grønne asparges, ærter, nye kartofler  

Urtesauce  
Kr.235 

 
 

Forretter 
 
 

Brændt laksefilet 
Græskar, citrus, rogn 

Kr.105 
* 

Vitello tonnato 
Tørrede sorte oliven, sennepsurter 

Sojavinaigrette, kapers, grillet citron 
Kr.105 

* 
Håndpillede rejer og hvide asparges  

Peberrod, ramsløg, radiser, karse  
Kr.125 

Aftenservering (torsdag-lørdag) 

Kl. 17.30 – 22.00  

(Køkkenet lukker for sidste bestilling kl.20.00)  

 

 
 

Dessert  
 
Rabarber og hvid chokolade Knas, skovsyre og is                                  kr.95                                                            

Blodappelsin, mælke chokolade, sprødt, sorbet                           kr.95 

4 danske oste, chutney og knas     kr.115  

 

 

Spørgsmål om allergener kan rettes til personalet  

 


