Forret

Naensomt tilberedt hvid fisk
Gulergdder, appelsin, safran og dild
Hummerbisque

Hovedret
Dansk kalvefilet med timian og citron
Beder, lakrids, frisk estragon
Kartoffel og redder i pres
Madagaskar pebersauce
Dessert
Kokos og havtorn
Ngddekrokant, pisket chokolade og mynte
Flgdeis
Kr.425
Vinmenu

Afstemt ift. retterne kr.300
Afstemt superior vinmenu kr.450

Spgrgsmal om allergener kan rettes til personalet



