Forret
Dansk bacredygtig laks med sesam og nigella
Abler, citrus og rogn
Skilt sauce med dild og agurk

Mellemret
Grillede carpaccio af kalvelar
Syltede bggehatte, troffelcreme, rgdlgg, dansk ”parmesan”, spirer
Tarrede sorte oliven og balsamico

Hovedret
Okse - mgrbrad og rillette
Pureret gulergdder med appelsin og safran
Kartoffel og radder 1 pres med masser af frisk timian
Vinterens grgnsager og sauce med portvin og peber

Dessert
Cheesecake pa frisk ost fra Tobias
Passionsfrugt og hyldeblomstsirup

Pris pr. person: kr. 545,-
Inkl. friskbagt surdejsbrod.

Saltede snacks - velegnet tilbehgr til nytirsboblerne:

Pris pr. person: 55 kr.

Udvalgte vine og bobler, afstemt ift. menuen:
Kontakt hotellet for muligheder og priser.

Bestllinger skal vaere os 1 haende senest den 29. december. Athentning sker pa Westergaards

Hotel den 31. december mellem kI 12:00 og 14:00.

Menuen kraever blot en let, afsluttende tilberedning, inden den er klar til servering. Veludtort
beskrivelse medtolger, si selv den mindst kokkenkyndige kan opna et tilfredsstillende resultat.



